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11. Manazérske zhrnutie:

Téma stretnutia: Exkurzia
Ramcovy program: Navsteva jedine¢ného cukrarskeho muzea ,, Kopcsik Lajos
Muzeum* v Mad’arsku v Egri

KIiacové slova:

Anotacia: majster cukrarskeho remesla, Lajos Kopcsik je oceneny mnohymi oceneniami za
Svoju pracu, ako majster cukrar v roku 1970, v roku 1974 ziskal zlatd medailu vo Viedni na
cukrarskej sutazi WIKA, vrokoch 1977 a 1982 ziskal zlati medailu v Prahe na
gastronomickej sutazi Gastro Prag, v roku 1986 v Luxembursku na sutazi EXPO GAST
ziskal ocenenie ako majster sveta v cukrarstve, v roku 1988 bol oceneny vo Frankfurte
s Oscarovou cenou Vv cukrarstve, v roku 1998 na majsterstvach sveta v gastronomii ziskal 6
zlatych, 3 strieborné a 3 bronzové medaily, od roku 2001 je drzitel’ Guinnessovho rekordu,
v roku 2005 otvoril ojedinelé miizeum cukrarskeho umenia ,, Marcipania®, za ¢o dostal zlaté
ocenenie za celozivotné dielo.

12. Hlavné body, témy stretnutia, zhrnutie priebehu stretnutia:

Vzhl'adom na aktudlnu epidemiologickt situdciu Covid 19 sa v tomto Skolskom roku
exkurzia nemohla uskuto¢nit. Clenky klubu si prestudovali webové stanky Kopcsik
Maricpania. Ziakom sme pripravili prezentaciu. Predstavili sme im majstra cukrarskeho
remesla Lajosa Kocsika, jeho zivotné dielo, ziskané ocenenia a r6zne jeho diela z cukru.

13. Zavery a odporucania:
Na zéklade zasadnutia sa potvrdilo, Ze

- ziaci prejavili vel’ky zaujem o majstra a o jeho dielo

- ziaci sa zacali zaujimat’ o rdzne cukrarske a gastronomické sut'aze

- na podnet majstra ziaci si ziskali d’aSie informacie o réznych svetovych
cukraroch

- zaujimali sa o r6zne odvetvia cukrarskeho umenia

Ako prilohu prikladame obrazky z mizea Marcipéania.
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Obr. ¢. 1 —Vchod do ,,Kopcswikovej Marcipanie®
Zdroj: https://dottika.hu/wp-
content/uploads/2020/03/latnivalok_eger_kopcsik_marcipania.jpg

Obr. ¢. 2 — Lajos Kopcsik — majster cukrar
Zdroj: https://barcikaihistorias.hu/wp-content/uploads/2015/03/13.-Kopcsik-
Marcip%C3%Alnia-Eger.jpg
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Obr. & 3 —cukrovéarokoé izba
Zdroj: https://egriugyek.hu/uploads/article//13581/page_JKIUGPVG.jpg

Obr. ¢.4 — ,,Benatky” z cukru
Zdroj: https://eger.varosom.hu/upload _pic/big/30/4306111121044514 marcipan-1.jpg
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Obr. ¢. 5 — Matriosky z cukru
Zdroj: https://eger.varosom.hu/upload_pic/big/32/4626111121051346_marcipania-1.jpg

Obr.¢. 6 — Erb mesta Eger z cukru
Zdroj: https://kepguru.hu/previews/13/134624.jpg



https://eger.varosom.hu/upload_pic/big/32/4626111121051346_marcipania-1.jpg
https://kepguru.hu/previews/13/134624.jpg

14. Vypracoval (meno, priezvisko)

Bc. Emilia Balintova

15. Datum

13. 04. 2022

16. Podpis

17. Schvalil (meno, priezvisko)

Ing. Kisantalova Andrea

18. Datum

14.04.2022

19. Podpis

Priloha:

Prezencna listina zo stretnutia pedagogického klubu




